
Menu weselne z popra winami

        Po witanie pary młodej ( rodzice) –  chlebem weselnym i solą

Toast l a m p k  sza m pa na -  p o w i t a n i e g o c i w e se l n y c h  na sa l ią ś

U roczysty obiad weselny

R os ó  p o l s k i  z m a k a r o n e mł

5 r o d za j ó w  m i s p o  60 %  (ro la da w o o w a  w  sos ie p i e c ze n i o w y m, u d k o  z k u r c za k a z p i e ca, ę ł

k o t l e t sc hab o w y  w  pa n i e r ce, de v o l l a i  z  se re m  ó t y m  l u b  p i e c za r k a m i, p i e c ze  z k a r c z k u)ż ł ń

K l u s k i  l s k i e, p u r r e z ie m n i a c za ne z k o pe r k i e mś ą

K o m p o t  w ese l n y  (wie l o o w o c o w y)

Bu k iet suró we k  (z b i a e j k a p us t y, z  c ze r w o ne j  k a p us t y  – pa r z o ne j, z m a r c he w k i  i  j a b ka, b u ra c z k i)ł ł

Napoje chłodzące (sok i  w i e l o o w o c o w e  – 4-5 s ma k ó w  w  d z ba n k a c h  sz k l a n y c h, w o d y  m i n e ra l ne 

ga z o w a ne i  n i e ga z o w a ne w  b u te l k a c h  0,5 l ) 

Napoje gorące (na yc ze n i e g o c i) – k a w a  pa r z o na, r o z p us z c za l na, ca p p u c c i n o, he r ba ta z c y t r y nż ś ą

Patery z ciastami , O woce 

To rt  (uroc z ys te w n i es i e n i e p r ze z o bs u g )ł ę

Przysta w k i  –  zimna płyta :

P ó m is k i  w d l i n  (5 ga t u n k ó w) z se re m  ó t y m  d o  de k o ra c j ił ę ż ł

P ó m is k i  w a r z y w  w ie y c h i  m a r y n o w a n y c hł ś ż



3 r o d za je sa ate k  - sa at k a g re c k a z se re m  f e ta i  c za r n y m i  o l i w k a m i, sa at k a ł ł ł

j a r z y n o w a  – t ra d y c y j n a, sa at k a z k u r c za k a i  ana nasa z k u k u r y d zł ą

Ja ja w  sos ie ta ta rs k i m  z k a w i o r e m

led  w  o l e j u  z  ceb u l k  p o  p o l s k uŚ ź ą

G a l a re t k a d r o b i o w a  z c y t r y n  na sa ac ieą ł

P i e c z y w o  (pszen ne, y t n i e, ra z o w e)ż

        I  K o lacja na ciepło - b o g ra c z  z p i e c z y w e m  (gu lasz w g ie rs k i  n a os t r o) ię

g o l o n k o  w i e p r z o w e  p i e c z o ne w  k a p u c ie k w asz o ne j  z p i e c za r k a m iś

I I  ko lacja na ciepło - k u r c za k  z p i e ca z f r y t k a m i  i  su r ó w k  z k a p us t y  pe k i s k i e ją ń

I I I  ko lacja na ciepło - ba rsz c z y k  c ze r w o n y  z k r o k i e te m  (fasze r o w a n y  k a p us t  i  g r z y b a m i)ą

Za kończenie !!!



Popra winy –  menu 

Ser wis ka wo w y  (ka wa ze m ie ta n k , he r ba ta z  c y t r y n ) ś ą ą z ciastem o d  g o d z. 9,00 (na h o l l u)

W c z es n y  o b i a d  o  g o d z. 1 2,00

u re k  sta r o p o l s k i  z k a w a ka m i  b i a e j k i e bas y  i  j a j k i e mŻ ł ł ł

Sc ha b p i e c z o n y  ze l i w k  k a l i f o r n i j s k  ś ą ą

Pa te r y  m i  z  d n i a p o p r z e d n i e g oęś

B u k i e t  su r ó w e k, sos p i e c ze n i o w y

K o m p o t  w i e l o o w o c o w y

Ser wis ka wo w y  –  k a w a  ze m ie ta n k , he r ba ta z  c y t r y n , c ias t oś ą ą

Przysta w k i  –  sa at k i, p ó m is k i  w a r z y w, w d l i n, j a j a w  m a j o n e z i e, ledz i k  w  o l e j u, p i e c z y w o  m i es za neł ł ę ś

Napoje chłodzące (sok i  w i e l o o w o c o w e, w o d y  m i n e r a l ne)

K olacja na ciepło –  f l a c z k i  w o o w e  i  b i g os sta r o p o l s k i, p i e c z y w oł

Za kończenie popra win około godz. 20,00 !!! 


